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Ф назначении ответственнь!х за организаци}о литаъ\ия

]чгр58

Б целях обеспечени'{ полноценного т!итаъ|ия детей в соответствии о требованиями с {\Равилами

и нормами €ан|{иЁ 2.з82.4.|.3590-20, осуществления контроля за созданием необходимьтх

условий дл'л организации и качеством питания в йБ!Ф} ]\ъ179, приказь|вак):

1. Фрганизовать |[у|тание в Р1Б.{Ф}' которое должно бьтть полноценнь1м' разнообразнь1м по
составу продуктов и полность}о удовлетворять физиологические потребности растущего
организма в основнь!х пищевь1х веществах'

2. Бозложить ответственнооть на калькулятора {лобь1стову Ёадежду [еннадьевну за:

2.|. Разработку десятидневного мен}о 11а основе |{римерного с г{етом
физиологичеоких потребностей детей в пищевь]х веществах и норм т|ита|тия.

2.2. Ёжедневное вь1ве1пивание в уголек для родителей менто и рекомендуемого набора
продуктов на ужин детям.
2.з. €оставление ежедневного меню _ требования установленного образца с у1етом
состояния здоровья детей с указанием вь1хода блтод для разного возраота в соответствии
с утвержденньтм дв}хнедельнь1м мен}о накануне пред1пествующего дня, указанного в
меню.

2.4. [{редоставление менто для утверждения заведу}ощим до 14:00 наканще
пред1шеств}.}ощего дня' указанного в мен}о.

2.5. Фрганизаци}о замень| продщтов с разреп1ения заведу}ощего .{Ф} на равноценнь1е по
составу в соответстви||с таблицей замень1 продуктов при отсутствии основнь1х продщтов.2.6.
1{онтроль правильной кулинарной обработки' вь!хода блтод и вкусовь|х качеотв лищи. 2.7.
|[роведение €-витаминизац|4и третьих блюд при отсутствии в рационе витаминизированньтх
напитков непосредотвенно перед разданей.

2'8. 1{онщоль г{равильности храненияи соблюдения срока реы|изации продуктов.
2.9' (нятие пробь: у| залиои в специальном бракеражном журнале <[отовьтх блюд>,

оценки готовь|х блюд и разре1шения\4х к вь1даче.

2.10. Фсуществление контро]ш за правильноотью ежедневного забора сутовной пробь:
готовой продукции и правильнь!м ее хранением.

2.11.Ржемесячньтй подсчет ингредиентов и калорийности пищи по накопительной
бщгалтерокой ведомости и информирование завед}.ющего по освоени}о норм
питания. €рок _ ] чтлсла каэюёоао месяца'

2.|2.3а наличие на пищеблоке картотеки технологических карт приготовления блюд в

соответствии с меню.

2.13. Бедение журнала претензий, жалоб и проис1цествий, связаннь1е о безопасноотью
пищевой продукции.

2.|4. Фтъетственнооть за контроль и закладку в котел продуктов л'{тания.
3. Бозложить ответственность на завед}'ющего хозяйством Боронцову |арису Баоильевну:

3.1. 3а бесперебойЁу'о работу холодильного |т технологического оборулования,
оонащение к}хоннь1м инвентарем, посудой и мотощими оредотвами.
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з.2. Редение контроля санитарного состоянием пищеблока, его оборулования,

инвентаря' г{осудь1 их хранения, маркировки ут правильного использования по

назначенито, их обработки в соответотвии с требованиями €ан|{иЁ.
3. Бозло:кить ответотвенность на кладовщика &обьтстову Ёадежду [еннадьев*'у ,^,

3.|. Работу с поставщиками продуктов.

3.2.(охранность ут щанспортировку продуктов |\итаъ\ия, их хранение и ороки

реализации;
з.з. з.з. 1{ачество и безопасность пост)цта1ощих пищевь1х продуктов |1

продовольственного сь1рья.

3.4. Бедение журн(ш1а скорогтортящихся продуктов, )курнапа учета температурного ре)кима
холодильного оборулова|1ия, журнала бракерахса поступатощей пищевой продукции> журнала

бракеража скоропортящихся пищевьтх продуктов, поступа}ощих на пищеблок' ж)рнала учета
температурь1 и влажности воздР(а в складских помещениях.

4. Бозложить ответственность на поваров |{иколенкову Фксану Александжровну и 1м1ихееву

Блену Бладимировну за:

4.1. {,ранение, маркировку' обработку и правильное иопользование по на3начени}о

инвентаря и посудь1 на пищеблоке.

4.2.||равильное вь!шолнение технологии приготовления блгод в соответствии с

требованиями €ан[{иЁ.
4.3. €овместное с кладовщиком и калькулятором составлением разнообразного менто.

4.4.3ьтдачу готовой пищи только после проведен}б! контрол'{ бракеражной комиссией.

4.5. Бьщачу готовой пищи в соответствии с нормами л|1тания согласно €ан|[иЁ.
4.4. €облюдение времени с момента приготовлени'{ пищи до отпуока и нахождение на

горяней плите (не более 2-х насов).

4.5. Фсущеотвление непосредотвенно после приготовления пищи отбора суточнь]х

пробьт готовой продукции и хранения ее в течение 48 часов (не снитая субботьт и

воскреоения) в специа"]1ьном холодильнике при тем|!ератур е +20(...+60с.

4.6. Бедение документации: журнал температурь! вь!дачи на раздаче первого и

третьего блтода, журнал учета вклточения бактерицидной лампь| на пищеблоке журнала

бракеража готовой кулинарной продукции, журнал отбора суточнь|х проб.

5. Бозложить ответственность на воспитателей и помощников воспитателей за:

5.1. Фбеспечение приема пищи воспитанниками в ооответотвии с нормами |!итания

согласно €ан[{иЁу.
5. 2. €облтодение санитарно-гигиенических услов ий приема пищи.

5.3. Формирование навь|ков самообслуживания у детей ит1равил этикета.

5.4. Фрганизацито питьевого режима в группах, обеспенение безопасности качества

питьевой водь|.

6. 1{онщоль вь|полнения данного приказа остав.тш{то за собой.
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3аведующий

€ приказом ознакомлень1:

1.Б.111иробокова

[лобьтстова Ё.[.
|1иколенкова Ф.А'
Р1ихеева Ё.Б.
Боронцова.|{.Б.
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